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Ingredientes
4 )
Huevo, centollo, tomate, verduras y hortalizas, aceite de oliva, harina de arroz, almendra,
manteca de cacao, especias, sal.
Sin conservantes ni colorantes.
No contiene gluten, contiene una fuente externa de aporte de licopeno.
\ J
4 . )
Conservacion  Mantener a-18°C
Caducidad 12 meses después de la fecha de fabricacion.
\ J
Instrucciones de preparacion
4 )
Descongelar directamente desde el congelador
en microondas de 800 W 1 minuto y 20 segundos
en microondas de 1200 W 45 segundos
\ J
Envasado
{ Presentacion Peso escurrido Contenido caja Medidas caja Cajas/Palet Altura palet\
piezas de 3,600 Kg. 4 estuches 23 x 36,5 x 6,5 90 cajas 39 cm.
150 grs aprox. de 12 piezas
PRODUCTO DIRIGIDO A HOSTELERIA. Nota

TRANSPORTE DE PLATAFORMA FRIGORIFICA.

PRECIOS EN DESTINO EXCEPTO BALEARES Y CANARIAS
(EN PUERTO DE LA PENINSULA).

PLAZO DE ENTREGA DE 72 A 96 HORAS

(EN CIRCUNSTACIAS NORMALES)




