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Cabrales Asturiano
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Bacalao cremoso ligado
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PRODUCTOS ARTESANOS DEL ALJARAFE

Ingredientes
4 )
JAMON, HUEVO DURO Y CEBOLLA: Leche de vaca, huevo, harina de trigo, pan rallado, sal, especias,
aceite vegetal, jamon serrano de bodega, huevo duro y cebolla.
CABRALES ASTURIANO: Leche de vaca, huevo, harina de trigo, pan rallado, sal, especias,
aceite vegetal y cabrales Asturiano.
MERLUZA Y BESAMEL DE AJO Y PEREJIL: Leche de vaca, huevo, harina de trigo, pan rallado, sal, especias,
aceite vegetal, merluza y besamel de ajo y perejil.

BACALAO: Leche de vaca, huevo, harina de trigo, pan rallado, sal, especias, aceite vegetal, y bacalao.
BOLETUS EDULIS: Leche de vaca, huevo, harina de trigo, pan rallado, sal, especias, aceite vegetal, y boletus.
AVE EN PEPITORIA DE ALMENDRAS Y AZAFRAN: Leche de vaca, huevo, harina de trigo, pan rallado

sal, especias, aceite vegetal, ave de corral, cebolla, almendras y azafran.

OBSERVACIONES: Todas las especialidades se encuentran disponibles en tamario idéneo y céctel excepto
la especialidad de Ave en Pepitoria de Almendras y Azafran que soélo se encuentra disponible en el tamafo idéneo.

Conservacion  Mantener a-18°C

Caducidad 12 meses después de la fecha de fabricacion.

Instrucciones de preparacion
e “

Freir en aceite a 180° C directamente desde el congelador durante 3 minutos y dejar reposar en el cestillo de la
freidora durante 2 minutos mas.

ATENCION: No descongelar antes de utilizar, este producto contiene huevo y su caducidad pasaria a ser de
24 horas dentro de una camara entre 0°y 4° C.
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Envasado
[ Presentacion Peso total Contenido caja Medidas caja Cajas/Palet Altura palet\
Bolsa de 2 Kg.
T. idéneo | T. coctel
40 uds/kg | 80 uds/kg 6,250 Kg. 3 bolsas 18 x 31 x 28,5 90 cajas 1,71 m.
aprox aprox
80 ud/bolsa [160 uds/bolsa
. J
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PRODUCTO DIRIGIDO A HOSTELERIA. Nota

TRANSPORTE DE PLATAFORMA FRIGORIFICA.

PRECIOS EN DESTINO EXCEPTO BALEARES Y CANARIAS
(EN PUERTO DE LA PENINSULA).

PLAZO DE ENTREGA DE 72 A 96 HORAS

(EN CIRCUNSTACIAS NORMALES)




